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3.2.6, Intercapedini e vespal
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3.2.9. Gronde e pluviali
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in genere
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Misure igieniche e norme generalli per i cantieri
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C) Ventilazione ed aerazione
3.4.29. Normativa integrativa

3.4.21. Superficie apribile e rlcambl minimi d'aria’ .
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2.4.23. Corridoi, disimpegni, ecc....: superficie minima apri-
bile per il ricambio d’'aria, ventilazione forzata '

3.4.24, Definizione di canne di ventllaalone

3.4.25. Installazicne-di apparecchi a combustlone negli allog—
gi: ventilazione dei locali :

3.4.26. Divieti di installazione apparecchl a gas

3.4.27. Installazione apparscchi a gas: Leal;z"aZLOne dell’ im—

" pianto

3.4.28. Installazione anparecch1 a gas: colledamentl mobili

3.4.29. Apparecchi a gas: ‘targhe ed istruzioni :

3.4.3¢. Definizione di canna fumaria

3.4.31. Definizione di canna di esalazione

3.4.32, Allontanamento dei prodotti della combusgtione

3.4.33.. Allontanamento di odori, vapori o fumi prodott1 dalla
cottura

3.4.34. Collegamenti a cahne fumarie o a canne di esalazlone
di apparecchi a combustione o di cappe

2.4.35. Aspiratori meccanici (ventole): modalita di installa-
Zione e divieti

3.4.36. Limitazione del "tiraaqio

3.4.37. Canne fumarie e di esalazicne: dimensicnamento

3.4.38. Caratteristiche delle canne

3.4.39. |Messa in opera delle canne fumarie

3.4.40. Canne fumarie singole: caratteristiche

2.4.41. Canne fumarie collettive: caratteristiche

3.4.42. Comignoli: tipl '




3.4. 43, Comicnoli"élte""e ed ubicazioni-

 D) Temperatura e wmidita

u)ﬁxu{cana

.4.44 Spessore del muri estern1
.4.45 Impianto di riscaldamento
.4.46, . Umiditad - condensa
4.47 ‘Condizionamento: caratterxstlche deqll 1mnlant1
.4.48 Condizionamento: prese di aria esterna - o
E) Iaclamento acustico :
3.4.49 Difesa dal rumore
3.4.50 Parametri 4i riferimento
3.4.51 Misurazioni e wvalutazioni
3.4.52 indici di valutazione di lsolamento acustico
3.4.83 - Provvedimenti partlcolarl per contiguita dello

' ~alloggio con ambienti rumorosi
3.4.54 Rumorosita degli impianti
3.4.55 . Rumore da calpestio.
®) Rifiuti domestici
J3.4.56 Obbligo al conferimento
3.4.57 Depositi e raccoglitori
3.4.58 - Caratteristiche del locale immondezzaio
'3.4.5%9 Caratteristiche cassoni raccoalltorl
3.4.60  Canne di caduta ‘
3.4.61 Rifiuti di facile deperzblllta
3.4.62  Deroga
3.4.63 . lelutl non domest1c1

G) Scarichi

3.4.64 Tipil 41 scarico

3.4.65 Reti interne’

3.4.66 Acgue metfeoriche

3.4.67 Acque di processo o

3.4.68  Accessibilita all’ lSpEZlone ed al camplonamento '

3.4.65 Caratteristiche delle reti e dei pozzetti

H) Dotazione dei servizi '

3.4.70 Servizi igienici e stanze da bagno: dotazione mlnlma

3.4.71 Caratteristiche deqll spazi destinati ai servizi
igienici '

3.4.72 Caratteristiche degli spazi destlnatl a cucina

3.4.73  Acqua potabile

3.4.74 Obbligo di allaccio . al pubblico acquedotto e deroghe

3.4.75 Erogazione dell'acqua — Rete di distribuzicne -

1) Requisiti di fruibiliti a'pefsone figicamente impedite

3.4.76 Requisiti di fruibilita a persone fisicamente impedite
Capitolo 5 ' ‘ S . b
'Cavedi, cortili, suolo pubblico C .

Cavedi e cortili: criteri generali
Cavedi: dimensioni

Cavedi: comunicagzione con spazi liberi
Cavedi: caratteristiche

Cortili: norma di salvagquardia
Accessi al cortili

Pavimentazione dei cortlll

Cancellil

Igiene dei passaggi e degll spazl privati
Suclo pubblico: norme generall
Concessione di suolo pubblico
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Capitolo 6
Soppalchi, semlnterratl, sotterranel

3.6.1.. Soppalchl, superfici ed altez
3.6.2. Aeroilluminazione dei soppalchi’
3.6.3. Seminterrati e sotterranei: defin{
3.6.4, Caratteristiche d'uso dei locali semi

aotterranei .
3.6.5. Autorizzaziohe all'use a scopo lavorativo d
. ) geminterrati e sotterranel .
"3.6.6. gottotetti: isolamento e licenza d'uso
3.6.7 Scale di uso collett1Vo a servxzxo di piti-alloggi:

. aeroilluminazione

3.6.8. Caratteristiche dei materiali delle scale di uso

collettivo -
3.6.9. Sicurezza delle scale di uso comune K
3.6.19 Larghezza delle scale : - '
3.6.11 Dimensicni delle scale di uso comune
3.6.12 Scale a chiocciola
3.6.13 Chiusura delle scale di uso comune
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Esercizi di ospitalita ed abitazione pollettiva .
3.7.9. Norme generali
A) AlL rghl, motel, afflttacamere
3.7.1.  Superficie e cubatura minima delle camere
3.7.2. Requisiti di abltablllta
3.7.3. Servizi igienici : : s
3.7.4. Locali comuni: ristoranti. barw'ecc..

B) Case ed appartamentl per vacanza, re51denze tur1st1co
alhergh;ere (alberghi reslden21a11) .

3.7.5. Requlsltl

C) Ostelli per la gloventﬁ case per ferie, collegi
3.7.6. Caratteristiche ‘

3.7.7. Allogqgi aqro-turistici

) Dormitori pubblici - a3111 notturni, ospizi
.7.8. Dormitori pubblici —asili notturni: caratteristiche.
7.3. Ospizi: definizione e caratteristiche L

Capitolo 8 ' PAG. 6S
Localil di ritrovo e per pubblici. spettacoll _ ,

3.8.9 Normativa generale

3.8.1. Cubatura minima

3.8.2.. Servizi

3.8.3 Requisiti

3.8.4 Divieto di fumare

Capitolo 9 PAG. 7t

Stabilimenti balneari, alberghi diuwrni, piscine
3.9.1. Autorizzazione

A) Stabilimenti balneari

3.9.2. Numero utenze ammissibili

3.9.3. Cabine—spogliatoic — Numero minime. caratteristiche.
dotazione

3.9.4. Numero minimo deil servizi: caratteristiche = dota-

zione minima
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Docce
Raccoglitori di rifiuti
Frontoe soccorso

- Lueghl di, ristorazicne
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) Alberghi diwrmni

.9.9. Superficie minima dei lOC&Ll

.9.19. Servizi igienici . .

.9.11. Caratteristiche dei locali: pareti e pavimenti
9.12. Caratteristiche dell’ arrpdamento :
.3.13. Aerazione :

.9.14. Condizionamentc

.9.15. Locali depositi

.9.16. Disinfezione

.9.17. Cambio biancheria

9.17/?15. Altre prestazioni dell’'albergo diurno

} Piscine di uso collettivo .

.9.18, Caratteristiche della vasca
.9.19.  Acqua di alimentazione: raratterlstlche
.9.20.. Alimentazione delles piscine
9.21. Piscine con alimentagicne a circuitoe aDerto
.9.22, Piscine con alimentagzione a ciclo chiuso
.9.23. Depurazione, riciclo, afflusgso e ricambi di acqua
9.24. Caratteristiche delle canalette di sfiorn
.9.258. Accesso in vasca :
.9.286. Uso della cuffia
G.27¢ Temparatura dell'acgua e dell’ amblente
.9.28. Capienza della vasca -
.9.29. Tipi di spoqllat01e .
.5.36. Caratteristiche dello spogliatoio a rotaﬂlune
.9.31. Rientro dél bagnante dalla vasca :
.9.32. Proporzionamento delle docce & del WC
9.33. Caratteristiche delle zone docce = dei WC
.5.34," Aerazione ed illuminazione dei servizi 1dzosanltarx
docce, zone spogliatoi
3.9.35. Insonorizzazione -
3.9.36. Cbblighi del gestore . .
3.9.37. Zone riservate ai tuffi
3.9.38. Pronto soccorsc
3.9.39. Piscina con accesso agli spettatori
3.9.40. Deposito materiale’ ' '
Capitolo 18 : PAG.

Case rurali, pertinenze e stalle

" Definizione e norme generali

3.18.1.
3.10.2. Locali per lavorazioni e depositi
3.10.3. ‘Dotazione di acqua potabile

3.18.4. Scarichi

3.19.5. Rifiuti solidi

3.10.6. Ricoverl per animali: procedure
2.10.7. Caratteristiche generali Jdei ricoveri
3:.10.8. sStalle '

3.10.9. Porcill

2.1¢.19. Pollai = coniglidie

3.18.11. aAbbeveratoi. vasche per il lavaggio
Capitolo 11 - PAG.

Edifici per attivita produttive, depositi

3.11.1. Norme generall

3.11.2. Isolamento

3.11.3. Siatemazione dell'area =asterna
3.11.4. Pavimentazicne

77




LW W WL

[ERAWNY

W W

W W W

[3)]

L11:5.
A
1.
L1t
L1
.11,
L1

Lol padi X T s s BENG Ty
k& . « .
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L11.13.
.11.14.

Prescrizioni integrative

Illuminazione S o
Dotazione di servizi per il personale
Caratteristiche dei servizi igienici R
Caratteristiche degli spogliatei: superfici minime.
Spogliatoi: dotazione minima. .. :

Mense: cavatteristiche LT

Divieto di installazione distributori alimenti e
bevande - R '

. A
Locali sotterranei e semisotterranei
Isolamento acustico ,

A} Fabbricati per abitazioni temporanee e/0 provvisorie

.3.15.1,

3.15.2.

Campo di applicazione
Requisiti propri degli alloggi provvisori

B) Complessi ricettivi all'aria aperta (campeggi e villaggi

turistici)

3.15.3.
3.15.4.

3.15.5.

L W
—
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W W W
-
in
w

Requisiti dei complessi ricettivi all'arie aperta.
Approvvigionamento idrice elettrogeni in grado di

far funzionare le pompe

Servizi idrosanitari: dotazioni minime & caratte-

ristiche di materiale ligcin e facilmente lavabile
Aerazione, illuminazione dei servizi idrosanitari

Lavelli per stoviglie, lavatoi per biancheria, dog
ce all'aperto

Smaltimento dei rifiuti liquidi

Prontc soccorso

Altri servizi

Rinvio

Capitolo 12 _ ‘ - — —— PAG. 79
Lavanderie, barbieri, parrucchieri ed attivita affini '

-12.9.  Campo di applicagione

»12.1. " Lavanderie: autorizzazione

12,2, Caratteristiche delle lavanderie ad umido

.12.3.  Lavanderie industriali: caratteristiche dei lodali

.12.4. Lavanderie a secco: caratteristiche dei locali e

norme di conduzione - - :

-12.6.  Veicoll per il trasportd della biancheria

.12.7.  Biancheria infetta ,

.12.8. -Barbieri,. parrucchieri ed attivita affini. autoriz

zazioni . _ | - '
3.12.9.  Caratteristiche dei -locali
3.12.10. Attivita in ambienti privati
3.12.11. Libretti di idoneitd sanitaria
3.12.12. 'Attivita di tosatura animali: autorizzazione
Capitolo 13 . : -FAG. 81
Autorimesse private e pubbliche .
3.13.1. | Autorimesse private: caratteristiche
3.13.2.  Autorimesse pubbliche: caratteristiche.
Capitoio 14 PAG. 82
. Ambulatori, ospedali e.case di cura :

3.14.1 Ambulatori: caratteristiche dei locali
3.14.2 Ospedali: riferimenti. generali per la costruzione
3.14.3 Case di cura: riferimenti generali per la costru-

' zione. Autorizzazioni '
Capitolo 15 ~PAG. 83




Elenco 1 — . - s PAG. 86
'Allegato A= . o ' —— , —PAG. 87
TITOLO IV - IGIEIE DE;LI ALIHENTI E DELLE BEV‘ANIIE
Capxtolo 1 . ‘ - . ~PAG. 88
Disposizioni generali ‘ ' : '
_ _ )
4.1.1. Ambiti e organi di vigilanza.
4.1.2. - Interventi decli organi di vigilanza
4.1.3. - Personale addetto alla preduzione, Drenaraalone,
manipolazione € vendita delle ‘sostanze alimentari
4.1.4 Librettn d4i idoneitd sanitaria
4.1.5. = Accertamenti di idoneita sanitaria
4.1.6. Accertamenti sui portatori di agenti patogeni
4.1.8 Congervazione e aaglornamento llbretto di 1done1ta
sanitaria
4.1.9. Segnalazione dei casi sospett1 .
4.1.10. Accertamenti estemporanei ' 5
4.1.1L, Igiene, abbigliamento e- oull"la del personale
4.1.12. Autorizzazione sanitaria ex Legge 283/62 art. 2 e
D.P.R. .327/80 art. 25 '
4.1.13 Autorizzazione sanitaria
4,1,14, Modalita di rilascio dell'autorizzazione sanltarla
Cap1tolo 2 ' e PAG. S1
Stabilimenti e 1aborator1 di produ51one prepara21one e
conf521onamento

N
Locall ‘degli stab111ment1 2 laboratorl

Ubicazione .

Caratterigstiche del locali .
Stabilimenti e laboratori industriali con annessi
reparti 4di vendita

Laborator1 artigianali .
Laboratori artlglanalx annegsi ad esercizi d4i vendita
‘Dercghe »
Caratteristiche degli 1mp1ant1 di lavorazione, dei
depositi, dell'acqua potabile, dei servizi igienici e
del sistemi di smaltimento

Pulizia dei locali e degli lmplantl

.10. Sostanze alimentari deperibili alterate
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Capitolo 3
Bsercizi di vendita al pubblico

4.3.1. Autorizzazione amministrativa per aprire, rilevare,
tragferire o modificare esercizi di vendita alimenti
e/0 bevande -~ Autorizzazione sanitaria per esercizi )
che commercianc o vendono particolari scstanze all—
mentari

Caratteristiche strutturali degll esercizi di vendita
al pubbliceo

Attregzature

Protegione e conzervazione degli alimenti

Raceolta e gmaltimento dei rifiuti

Animali o elementi estranei

Disinfestazione e derattizzazione

Vendita di prodotti surgelati

Carta o altro materiale per avvolgere sostanze ali-
mentari

Modalita di vendita di alimenti non in confezione
gigillata
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.11.  Maneggic della moneta

4.3
4.3.12. Vendita di generi divetsi
4.3.13. © Vetrine di custedia e di ssposizione
4.3.14.  Sostanze periceclose o nocive
4.3.15. Sostanze alimentari.allo stato sfuso
4.3.)16. Chioschi — Generi consentiti.
4.3.17. Chioschi - Caratteristiche strutturali
. Capitolo P . : PAG. 97

ESGrCIZl d1 vendlta 1n forma ambulante :

4.4.1. Vendlta ambulante - Norme generall

4.4.2. Autorizzazione e requisiti -

4.4.3. Generi consentiti e modalita di vendita

4.4.4. Commercio ambulante e itinerante — Generi consentiti

4.4.5. Vendita con automezzi - Requisiti richiesti

4.4.6. Vendita con automezzi - Generi consentiti

4.4.7. Locali di deposito . -

4. &8 Modalita di vendita

'4{4;9. Area di mercato ambulantz.a posto fisso

Capltolo 5 - PAG. 99

Esercizi pubblici di sommlnlstra21cne di alimenti e bevande
{Bar, pasticcerie, tavole calde, trattorie, r;storantl, mense )

Disposizioni® generali

4.5. L.

4.5.2. Autorizzazioni

4.5.3. Requisitl generali

4.5.4, Arredamenti, attrezzature e utensili - Operazioni
di pulizia ‘

4.5.5 ‘Ristoranti, trattorie, tavole Lalde mense aZLendali.
refezioni scolastiche - Requ151t1 strutturall

4.5.6 Mense gestite dall'E.R.

4.5.7 Bar e tavole frpdde s] assxmx;abl;l - Requ151t1 strut—

' turali

4.5.8. Zone di cottura e preparazione del c1b1 - Installazio-
ne deqli impianti di cottura’ ;

4.5.9. Somministrazione in. pertlnenZe esterne

4.5.10. 0lio di frittura

4.5.11.  Protezione dei cibi 1n ‘caso di somm;nlatraﬂlone in
pertinenze esterne

4.5.12. Protezione, conservazione e modallta di orepara21one ‘

_ di alimenti e bevande :

4.5.13. Temperature d1 congervazione

4.5.14. Preparazioni estemporanee

4.5.15. Feste popolari

Capitolo 6 ——- ' : FAG. 104

Bsercizi di deposito all'ingrosso : ' .

4.6.1. -autorizzazioni -

4.6.2. Requigiti del loccall

4.6.3. Attrenzature per la conservazione

4 6.4, Collocazione delle sogtance depesitate

4.5.5. Merci consentite

4.6.6. Disinfestazione e derattlzzaﬂlone

4.6.7. Movimento veicoli

4.6.8. Requisiti strutturali

4.6.9, Norme di sicurszza € igisne del lavoro

4.6.19. Pergonale addetto

Capitolo 7 PAG. 195

Distributori automatici e semiautomatici di scstanze alimentari

4.7.1. Requisiti




2 Sostanze distribuite - REHUISLtl 2 LndlcaulOnl
.3. -  Personale addetto al rlfcrnlmento

PAG. 106

Capitolo B
H9221 di trasporto d1 prodott1 allmentar1

Norme generall

Mezzi di trasporto soggetti ad autorlz"azlone qanltarLa
Domande per, il rilascio dell’ autorlz"aZLOne sanitaria
Registro délle autorizzazioni - B
Idoneita del veicolo al: trasporto delle sostanue

" alimentari .
Cisterne e contenltorl - Caratterlstlche e manutenz:one
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PAG.108

8.
.8. LOHdlZlonl“dl temperatura durante il trasporto
Capitolo 9 .
Acqua potabile ' K : ' - -

Disposizioni generall - attingimento dell'acqua.’
Schedario delle fonti di approvvigicnamento
Contenuto dello schedario

Fonti di approvvigionamento in disuso

Fonti non autorizzate

Provvedimenti del Sindaco nei casi di lnademplenza
Rapporti col Genio Civile

Caratteristiche costruttive

_Parte superficiale del pozzo

.10, Testata del pozzo

W11 Pozzi a scavo

L12. Pozzi attingenti a falde sovrapposte

.13. Captazioni di sorgentl

.14. Captazione da acque superficiali

. Serbatoi d4i accumulo

.16. Rubinetto per prelievi

)
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7. Installazione di ‘contatori
.18, Lettura del contatore
.19, Zona circostante il punto di captazione .
.22. . Protezione delle captazioni da acque superf1c1a11
.23. Misure dei livelkli statici
.24, Trattamenti di potablllzza21one
.25. Flocculazione
.26, Deionizzazione e addolcimento
.27.  Accesso alle strutture
.28. Seqgnalazioni di variazioni
.29, Ricerca e sfruttamento di nuove risorse di
approvvigicnamento
.30, Documentazione da presentare
.31 Prelievo delle acque superficiali
.32. Relazione sugli lnsedlamentl nelle fasce di rispetto
.33. Parere dell'E.R. . -
.34. Concessione alla derivazione
.35. Derivazione delle acque superficiali '
.36. Campionamento ufficiale
.37, Analisi e comunicazione degli esiti
Registrazione degli esiti
.38, Controllo gqualitativo: Freguenza analisi e parametri

.40 . Giudizio di potabilita

.41, Giudizio di usabilita

.42.  Acqua non usabile

.43. Acqua non potabile .
.44. Comunicazione periodica

.45. Conservazione degli esiti
.46, Controlli interni
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Latte parzialmente disidratato gucchplato

Prodotti ortofrutticoli - Funghi — Tartufi

4.14.

L.

Divieti di vendita

4.12.2¢,
4.12.21. fDenomlnazlone di vendita _ ,
4.12.22. Latte totalmente disidratato _ ;-
4.12.23. Confezioni di vendita
4.12.24. Divieto di vendita del Drodotto sfuso - Modalita i
_ : ‘trasporto.
4.12.25.  Aggiunte al latte paralaTmente digidratato zuccherato
4.12.26. Contenuto in lattati ‘ _
4.12.27. Latte totalmente dlSldratatoj— Caratteristiche~
4.12.28. -aggiunta di add1+1v1 - .
4.12.29. Panna -
. 4.12.30. Divieto di additivi :
4.12.31. Conservazione della panna
4.12.32. Caratteristiche microbiologiche
4.12.33. Confezioni della panna destinata al commercio “
4.12.34. Contenitori della panna destinata a successive
' trasformazioni * ' '
:12.35. Preparazione della panna montata
.12.36. Yoghurt
.12.37. Contenuto in materia grassa e varista
12.38. Sterilizzazione e antifermentativi
.12.39." Confezioni dello yoghurt per la vpndlta ¢ relative -
indicagioni :
712.4¢. Requisiti dei locali di lavorazione
.12.41. Burro e formaggi
.12.42. Formaggi freschi a pasta cruda
-12.43. Formaggi freschi a pasta filata -
-12.44. Formaggi duri e semiduri
.12.45. Formaggio grattugiato
.12.46. Caratteristiche mlcrobloloalche del formaaq1o
grattugiato
4.12.47. Caratteristiche mlcrobloloaluhe di ricotte e -
' . mascarpone :
4.12.48. Formaggi fusi .
4.12.49. Indicazioni degli ingredienti
Capitolo 13 PA7.123 :
Gelati »
4.13.1. Autorizzazioni , i
4.13.2. Vendita ambulante o in chioschi
4.13.3 Preparazione estemporanea di gelati - H@aux:;tl per -
l'installazione dei macchinari
4.13.4, Frequenza dei controlli =sulla ‘produzione
4.13.5.  Campionamento di saggio :
4.13.6. Caso di esito sfavorevole
4.13.7. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature di
produzione : ,
4.13.8. Qualita delle sostanze impiegate per la produgione
4.13.9, Modalitd igieniche di produzione ‘ ‘
4.13.19. Conservazione dei gelati
4:13.11. Residui scongelati
4.13.12. Igienicita della produzione
4.13.13. Banchi 4i vendita
4.13.14. Ppuligia degli utensili e delle_ago;rpﬂrhiature.per
la vendita -
4.13.15. Contenitori per la vendita - ambulants dei gelati
praconfezionati
4.13.16. Caratteristiche microbiclogiche dei gelati
4.13.17. Gelati monodose .
Capitolo 14 PAG.125
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: Capltolo 1% . - — -"J PAG.113 o
. Gbiaccio allmentare - acque m1nera11 - acque gassate - b1b1te ' ‘ :
analcooliche

4.18.

o

‘AutorlzzaZLonL alla ‘produzione di gnlauc1o per uso
alimentare : :

.10.2. Ghiaccio fuso

.10.3.  Certificate ‘d'origine

.10.4.  Rivendite di ghiaccio

.10.5.. Materiali vietati per avvolqere il ah1acc1o

8.6, Depez”amento e triturazione :

.10.7. Veicoli per trasporto del ghiaccio

.10.8.  Dbepositio all'ingrosso di acque minerali natura11 Lo

di acque gassate e bevande’/analcooliche gassate e non- '?r
4.10.9. Conservazione dell acqua mlneralp e delle bevande - o
. gassate -

.10.10. Registri per dep051t1 di acqua mlneral# -

J10.11. Contrassegn1 T h .

.10.12. Norma di rinvio.

.10.13. Sostanze consentite pPl bevande gassate e analuoo-

_ liche
4:10.14. Autorlzzaﬂlonl req10na11

Capitolo 11 -- P%G.llS

Pane — Pasta - Sfarinati

B A Vendita al pubbllco
.11.2. Conservazione ed.esposizione del pane
.11.3.  Modalita di vendita
.11.4. Divisto di vendita in forma ambulante -
.11.5. Trasporto del pane . :
.11.6. Utilizzo di gerle o cests ‘
.11.7. . Conservazione dell'impasto o - ¢
.11.8. Ingredienti deperibili per paste speciali -
.11.9. Congelamento e surgelamento del pane
©11.1¢. Semilavorati per la panificazione
.11.11. Norma di rinvio
$11.12. Etlchettatura - Rinvio al D.P.R. 372/82
. Capitolo 12 - — PAG.117

Latte e derivati

Norme generali

4.12.1. Latte ammesso alla vendita
4.12.2. Latte per il consumo diretto
4.12.3. Caratterlstlche del latte che perviene agli stablll—
. menti
4.12.4. Centri di raccolta, di pastorizzazione 2 ceatrali del
latte: Caratteristiche strutturali e 1u1en1che - Con-
trolli del latte alla accettazione
.12.8 Latte intero per consumo dlretto - RPGu1bltl . -~
.12.6. Latte crudo - o
12.7. Latte pastorizzato presso i centri e i punfi di vendita
.12.8 Rinvio alle norme vigenti per i campioni reqolamentarl
.12.9 Conservazione del latte pastorizzato

.12.10. Controllo sul risanamento del latte

.12°11. Latte a lunga e a media congervazione

.12.12. Contenitori e relative indicazioni

.12.13. Rivendite di latte

.12.14. cConservazione del -latte neqgli esercizi di vendita
.12.15. Consegna a demicilio ' '

.12.16.. Latte scrematc e parzialmente scremato-

:12.17. lLatte disidratato - Norme generali : - ]
.12.18. Latte parzialmente disidratato - ;
.12.19. Latte parzialmente disidratato sterilizzato
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NCRME FINALI

Esercizi di vendita

4.14:2.
4.14°3. Vendita di anguris a fetie
4144, Igiene del prodotti in vendita
4.14.5. Ddivieti
4.14.5. Funghi e tartufi
4.14.7. Autorizzazioni ‘
4.14.8. Vendita di funghi in forma ambulante — Divieto
4,.14.9, Funghl - Casi d4i divieto di vendita
4.14.1¢. Funghi non riconoscibili .
4.14.11. Vendita di funghi freschi e tartufi freschi
4.14.12. Limitazioni e controlli
4.14.13. Funghi freschi e tartufi freschi - Specie di cu1 é
' ammessa la vendita
.14.14. Funghi freschi coltivati
.14.15.  Funghi condizionati
.14.16. Funghi sécchi
.14.17. Funghi surgelati
.14.18. Visto di frontiera
.14.19. Raffigurazioni sulle monfezicni
214,29, Utilizzo dei funaghi secchi in ozenazaulonl le“raP
Capitolo 15 PAG 129
Campionamento
4.15.1. Modalita di campichamento
Capitolo 16 PAG.130
Btichettatura
.16.1. Norma di rinvio
.16.2. Definizione di etichettatura
.16.3. Definizicne di confezione
.16.4, Realizgazione dell'etichettatura
.16.5.  Indicazioni sull'etichetta
.16.6. Denominazione di vendita e di fantasia
.16.7. Ingredienti e relative mcdallta dl indicazione
16.8, Prodotto finito
.16.9. Costituente di ingrediente
.16.10. Indicazione degli additivi
.16.11. Termine minimo di conservazione
.16.12. Prodotti omogenei
PAG.132




